Sommerbauers Tagesschmankerl |CcEORG _ Mittwoch 21.1. _
. Miesmuscheln "Buzara" mit knusprigem Ciabatta
9. Janner - 1. Februar 2026 SOMMER Kalbsbraten mit Wurzelrahmsauce und Petersilerdipfeln

Freitag 9.1.

Donnerstag 22.1.
Gebackener Kabeljau mit Erdapfelsalat | 5 A | E R g

Majoranfleisch vom Rind mit Hérnchen und griinem Salat

Samstag 10.1.
Geschmorte Ochsenwange und Ochsenschlepp mit Bandnudeln

Sonntag 11.1.
Kalbsbutterschnitzerl mit Erdapfelpiiree und glacierten Karotten
Petersdorfer Blunzenbratl mit Sauerkraut und Semmelknodel

Montag 12.1. Event-Tag ab 17:00
NUDEL & SPRUDEL BUFFET ,,all you can eat” € 34,- inkl. Sprudel

Dienstag 13.1.
Kalbsrahmbeuscherl mit Semmelknodeln
Reisfleisch mit griinem Salat

Mittwoch 14.1.
Miesmuscheln im WeiBweinsud mit knusprigem Ciabatta
Stifado mit Kritharaki

Donnerstag 15.1.
Fiakergulyas

Freitag 16.1.
Gebackener Kabeljau mit Erdapfelsalat

Samstag 17.1.
Kalbsrahmherz mit Butterreis und griinem Salat

Sonntag 18.1.
Kalbsnierenbraten mit Erbsenreis
Wiener Schnitzel mit Erdapfel-Vogerlisalat

Montag 19.1. — Event-Tag ab 17:00
MUSCHELBUFFET ,,all you can eat“ € 27,50

Dienstag 20.1.
Kalbsrahmbeuscherl mit Semmelknédeln
Szegediner Krautfleisch

Freitag 23.1.
Gebackener Kabeljau mit Erdapfelsalat

Samstag 24.1.
Cordon bleu vom Kalb mit Mayonaisesalat

Sonntag 25.1.
,»G'‘stopfte Trude“ — Gefiilltes Brathendl

Montag 26.1.
KRAUT & KNODL BUFFET ,,all you can eat” € 18,20

Dienstag 27.1.
Kalbsrahmbeuscherl mit Semmelknoédeln
Szegediner Krautfleisch

Mittwoch 28.1.
Miesmuscheln im WeiBweinsud mit knusprigem Ciabatta
Fleischknodel mit Speck-Krautsalat

Donnerstag 29.1.
Kuttelgulyas mit Salzkartoffeln

Freitag 30.1.
Gebackener Kabeljau mit Erdapfelsalat

Samstag 31.1.
Geschmortes Lammhax| mit Butterreis und Speckfisolen

Sonntag 1.2.
Altwiener Zwiebelrostbraten mit Braterdapfeln

Unsere Tages- und Saisonkarte beinhaltet auch
immer ein veganes und vegetarisches Angebot!
Warme Kiiche Dienstag - Sonntag von 11:30 bis 21:30

Angebot giiltig, solange der Vorrat reicht. - Anderungen vorbehalten.



